
FHCaOIセミナー

～フードテック活用による食の課題解決～
７０名

対面定員

オンライン定員

１００名

令和４年７月１１日●１３：３０～（受付13:00～）月

静岡県産業経済会館３階大会議室（静岡市葵区追手町44-1）

オンライン（受付後セミナー前に参加URL送付）

フードテックとは食に起因する社会課題（肥満,栄養失調,環境負荷,フードロス等）を解決するツールとして
注目されている分野です。最先端テクノロジーに限らず、従来の食品製造技術の活用も期待されています。
当セミナーはフードテックの概要や事例を紹介する内容となっています。

プログラム

13：30 開会

13：40 『地域におけるフードテックの活用～地域経済圏の構築～』
増田拓也氏（株式会社シグマクシスヒューリスティックシェルパ/プリンシパル）

14：30 『フードテックコミュニティの活動について』
石原優氏（関東経済産業局地域経済部次世代産業課長）

14：45 『冷凍駅弁の開発について』
宇野秀彦氏（株式会社桃中軒代表取締役社長）

15：05 休憩

15：20 『菌が世界の食を救う 発酵SDGｓ』
跡部美樹雄氏（株式会社ミートエポック 代表取締役）

15：40 『食品ロスの削減 2030年へのミッション～静岡県との協業の可能性～』
（ｵﾝﾗｲﾝ登壇） 吉田紘規氏（株式会社CRUST JAPAN General Manager）

16：00 名刺・情報交換会（対面の参加者のみ）

16：30 終了

申込方法 下記枠中の事項をご記入の上,EメールまたはFAXにてお申込みください

申込締切 令和４年７月７日●木

公益財団法人 静岡県産業振興財団 フーズ・ヘルスケアオープンイノベーション（FHCaOI）センター

Eﾒｰﾙ：newfoods@ric-shizuoka.or.jp FAX：054-253-0019申 込 先

事業者名

参加方法
（どちらかに〇）

会場対面 オンライン

参 加 者

氏 名 所 属 ・ 役 職
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｜
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T
E
L

主催：FHCaOIセンター 共催：静岡県 協力：関東経済産業局,株式会社静岡銀行

日 時

会 場

会場ｱｸｾｽ 会場駐車場は使用不可のため,周辺有料駐車場を利用するか公共交通機関でお越しください

受講無料



講 師 紹 介

増田 拓也（ますだ たくや）

宇野 秀彦（うの ひでひこ）

跡部 美樹雄（あとべ みきお）

吉田 紘規（よしだ ひろき）

デジタルマーケティング業界で経験を積んだ後、2016年にシグマクシス参画。食のイノベー

ションや社会インフラをテーマに、事業戦略や新事業開発などのプロジェクトに参画。

SKSJapanの立ち上げや東海地域のインフラ企業とのジョイント･ベンチャー立ち上げと事業

運営支援、甲信越地域の自治体・企業との協業による次世代型社会インフラづくりへの参画

など、コンサルティング領域にとどまらない幅広い活動に取り組む。

ニュージーランド、アメリカなど留学帰国後は、 G-STAR RAWにて西日本エリアの

営業統括、PING GOLFにて新規事業のセールスリーダーを経験。

それらの経験を活かし、2015年に飲食店展開及びインバウンドコンサルを行う株式会

社UTOGARIAを創業。現在は活動内容に感銘を受けたCRUSTの日本での発展に従事。

独自培養した接合菌胞子を付着させた布で包むだけで、熟成肉・魚を短時間で安定

的に誰でも作れるシートを明治大学との産学連携により開発。保存にも応用可能で、

消費期限の延命などにも活用可能。廃棄を無くすのではなく食を保つ

「KEEPFOODPROJECT」がテーマ。菌の力で新しいSDGｓを目指す。

1974年沼津市生まれ。

家業である株式会社 桃中軒に2001年入社、2015年より同社の代表取締役社長を務

める。㈱桃中軒は明治24年創業、駅弁・駅そばの製造販売を中心に、静岡県東部に

て仕出し弁当・料理、ケータリングなどのサービスを提供している。


